
PLAT DU JOUR
Du lundi au vendredi, un plat di�férent tous les joursDu lundi au vendredi, un plat di�férent tous les jours

¡ El plato del dìa !¡ El plato del dìa !

15€

BELLOTA
a�finage 36 mois a�finage 36 mois 

Jambon Serrano

Jambon Ibérique Bellota
Chorizo Ibérique Bellota

Saucisson Ibérique Bellota
Lomo Ibérique Bellota

Planche de charcuterie Bellota

Manchego AOP
Brie de Melun AOP

charcuterieS et fromagES

NOS FORMULES

Les entrées, plats et desserts sont au choix parmi cette sélection
Entrées : gaspacho / œufs mimosa / croquetas

Plats : poulet paillard / salade burrata / plat du jour
Desserts : �lan caramel / mousse au chocolat / churros

Du lundi au vendredi midi uniquement

Plat du
jour 

Carpaccio de bar œufs de truite des Pyrénées / ajoblanco
Palourdes bouillon végétal / pleurotes

Gaspacho piquillos œuf dur râpé / graines de tournesols grillées
Ceviche d’huîtres condiments / ail noir

Œuf parfait siphon de pommes de terre / jus gras
Gravlax de bœuf chutney piquillos / gel de livèche

Gambas aguachile / jaune d’œuf yuzukoshō
Pan Con Tomate pain cristal / ail / tomates

Croquetas jambon Ibérique mayonnaise épicée / chips de jambon
Croquetas de cèpes crème d’ail / herbes fraîches

Calamars grillés persillade
Patatas bravas

Pimientos de Padrón �leur de sel
Anchois de Cantabrie

Tatin d’échalotes chi�fonnade ibérique / manchego
Foie gras mi-cuit chutney piquillos

Burrata huile chili cacahuètes / huile verte
Œufs mimosa mayonnaise poivrons / guindillas

CompartirCompartir

Pluma de porc jus gras aux pickles de moutarde / sel fumé
Magret de canard jus de viande

Poulet paillard vierge / huile rouge
Carré d’agneau basse température / croûte d’herbes / jus fumé

Poisson entier du jour  sauce Bercy    voir ardoise
Seiche vierge / guindillas

Salade César poulet croustillant / romaine / œufs / Manchego
Salade burrata fruits & légumes de saison / vinaigrette

Arroz de Marisco gambas / palourdes / calamars / crème d’ail / riz bomba (2-pers)
Côte de bœuf grillée  beurre Colbert / �leur de sel (prix au kg)

Tous nos plats sont servis avec un accompagnement (légumes, salade ou patatas)
Suppléments : légumes (+4€), salade (+3€), patatas (+4€)

Afin de vous garantir une qualité constante tout au long de l'année, nous découpons régulièrement nos viandes en 
pièces entières. Cette méthode de travail nous permet de sélectionner chaque morceau avec exigence, d'assurer une 

fraîcheur optimale et de vous proposer un large choix de pièces selon les arrivages.

VIANDE A L’ARDOISE

DESSERTS
POR FAVOR

Pavlova fruits de saison / coulis
Crème vanillée crumble vanille / praliné graines de courges

Churros chocolat / chantilly
Mousse au chocolat huile d’olive / �leur de sel

Flan caramel
Café gourmand

¡ Buen Provecho !¡ Buen Provecho !


